
 
 

 

 

Haben wir nicht alle unsere Lieblingsrezepte von der Mutter oder der Oma, die uns  an unsere 

Jugend erinnern, die uns geprägt haben? Die besten Spätzle?  

Der saftigste Braten? Oder ganz einfach die leckerste Soße? Uns geht es genauso! Gerichte, die 

von unseren Urgroßeltern und Großeltern ausgetüftelt 

und hier im Adler seit nunmehr 10 Generationen serviert werden, möchten  

wir Ihnen in neuem Gewand, aber nach wie vor traditionell und ursprünglich präsentieren. 

Traditionelle deutsche Küche modern und leidenschaftlich umgesetzt. 

 

Wir sind der Meinung, dass der Schatz, den wir vor unserer Haustüre haben  

zu wertvoll ist, um ihn in der Versenkung verschwinden zu lassen. Unter  

diesen Aspekten wählen wir auch unsere Produkte aus. Allgäuer Fleisch aus artgerechter Haltung , 

Gemüse aus der Region und Fisch aus dem Bodensee.  

 

Es gibt kulinarisch viel zu entdecken rund um den Bodensee. Bewahrenswertes, dessen 

Geschmack viele gar nicht mehr kennen oder über die Jahre in Vergessenheit geraten ist. Erleben 

Sie die Esskultur des 4-Länder-Ecks und genießen Sie Ihren Aufenthalt im Adler in Nonnenhorn. 

 

Ihre Familie Marte und das Adler Team.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Hat Ihnen etwas gut gefallen oder sollten wir in irgendeiner Form Ihre Erwartungen nicht erfüllen, lassen Sie es uns bitte 

wissen. Wir freuen uns auf Ihre Rückmeldung, auf Lob, Kritik und Anregungen, damit wir für Sie jeden Tag ein kleines 

Stück besser werden können. 

 

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie uns bitte an. Gerne geben wir Ihnen Auskunft über die in den 

Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.   
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Rinderkraftbrühe  7,70 € 
Mit Flädle oder Maultaschen oder Brätknödeln  

 

Festtagssuppe   7,70 € 
Rinderkraftbrühe mit Flädle, Maultaschen und Brätknödeln  

 

Tomaten–Gin Suppe    8,80 € 
Tomaten | Gin | Basilikum-Nocken 

 

Schwäbische Käsesuppe  8,80 € 
Knoblauch | Schinken | Pfeffer | Croûtons 

Gratinierter Ziegenkäse  12,10 € 
In Honig geschwenkter Ziegenkäse | Walnüsse | Apfel- & Traubengarnitur | Ciabatta  

 

Toskanischer Brotsalat  12,10 € 
Geröstetes Ciabatta | Tomaten | Mozzarella | Rucola | Oliven | Balsamico 

 

Geröstetes Avocado-Lachs-Ciabatta  13,20 € 
Geröstetes Ciabatta | Hausgebeizter Lachs | frischer, geriebener Meerrettich  

Guacamole | Rucola | Tomatenwürfel 

 

Garnelen in Knoblauch  klein 14,50 € 
In Olivenöl gegarte, geschälte Riesengarnelen | Knoblauch | Chili | Ciabatta   groß 22,10 € 

 
  



 
 

 

Alle Salate sind mit Hausdressing auf Basis  

von Essig, Öl, Honig Senf und Zwiebeln angemacht 

 

Saisonale Blattsalate  7,70 € 
 
Gemischter Salat aus saisonalen Blatt- und Rohkostsalaten  7,70 € 
 

Schwäbischer Kartoffelsalat nach Familienrezept  7,70 € 
 
Wurstsalat oder Schweizer Wurstsalat mit Brot  12,10 € 
 
Bauernsalat   16,60 € 
Gemischter Salat aus saisonalen Blatt- und Rohkostsalaten | Schafskäse  

Oliven | Peperoni | Zwiebeln 

 
Backhendlsalat  20,20 € 
Gemischter Salat aus saisonalen Blatt- und Rohkostsalaten  

Wiener Backhendl | Preiselbeeren 

 
Salatteller Bodensee  28,10 € 
Gemischter Salat aus saisonalen Blatt- und Rohkostsalaten   

Zitronen-Limetten-Dressing | gebratene Fischfilets nach Fang | Kräuterbutter 

 
Rumpsteak mit Rucola und Parmesan  29,90 € 
Rucola-Kirschtomaten-Salat | rosa gebratenes Rumpsteak  

Kräuterbutter | gehobelter Parmesan 
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Schwäbische Maultaschen  18,10 € 
Handgerollte Maultaschen | Fleischbrät-Spinat-Füllung  

geschmelzte Zwiebeln | Kartoffelsalat 

 

Schnitzel Wiener Art  19,90 € 
In feiner Panade gebackenes Schnitzel aus dem Schweinerücken | Pommes Frites  

 

Cordon bleu  21,40 € 
In feiner Panade gebackenes Schnitzel aus dem Schweinerücken  

Schinken-Emmentaler-Füllung | Pommes Frites  

 

Tafelspitz Wiener Art  21,40 € 
Gekochter Tafelspitz vom Rind | Wurzelgemüse 

frischer, geriebener Meerrettich | Petersilienkartoffeln 

 

Putenbrust Bombay  21,40 € 
Kurzgebratene, geschnetzelte Putenbrust | Currysoße  

Ananas-Mango-Chutney | Mandeln | knuspriges Kartoffelrösti  

 

Putenbruststeak mit Grillgemüse  23,20 € 
Gebratenes Putenbruststeak vom Grill | Kräuterbutter | Sour Cream  

mediterranes Grillgemüse | Kartoffelbällchen 

 

Schweinefilet in Pfeffer-Cognacsoße  23,60 € 
Kurzgebratenes, geschnetzeltes Schweinefilet | Pfeffer-Cognacsoße | Spätzle  

 

ADLERS Schwabenpfännchen  23,60 € 
Rosa gebratenes Schweinefilet vom Grill | handgerollte Maultasche  

Spinatkäsespätzle | Rahmsoße | Röstzwiebeln 

 

Rinderbäckchen  24,40 € 
Geschmorte Rinderbäckchen | Rinderjus | Wurzelgemüse | Petersilienkartoffeln 

 

Hirschragout  25,50 € 
Geschmortes Hirschragout aus der Keule | Preiselbeeren | Spätzle 

 

Zwiebelrostbraten  29,90 € 
Rosa gebratenes Rumpsteak vom Grill | Bratensoße | Röstzwiebeln | Käsespätzle 

 

Lamm Surf & Turf  33,30 € 
Gebratene Medaillons vom Lamm | geschälte Riesengarnelen  

Sauce Bordelaise | Balsamico | Zitronengras | Knoblauch  

Babykarotten | knuspriges Kartoffelrösti  

  



 
 

 

 

Bodensee-Matjes Hausfrauen Art  21,10 € 
In Salzlake gereiftes Filet vom Bodensee Rotauge  

Dressing aus Sauerrahm, Äpfeln, Dill und Zwiebel | Petersilienkartoffeln 

 

Fischfilets Müllerin Art  28,10 € 
Gebratene Bodensee-Fischfilets nach Fang in Kräuterbutter | Petersilienkartoffeln 

 

Fischfilets in Mandelbutter  28,10 € 
Gebratene Bodensee-Fischfilets nach Fang | Mandelbutter | Petersilienkartoffeln  

 

Zweierlei vom Bodensee  28,10 € 
Gebratenes und gebackenes Bodensee-Fischfilet nach Fang   

Sauce Remoulade | Petersilienkartoffeln 

 
Fischfilets in Mandelkruste  28,10 € 
Gebackene Bodensee-Fischfilets nach Fang | Mandelpanade  

Sauce Remoulade | Kartoffelsalat 

 
Fischfilets in Sesamkruste  28,10 € 
Gebackene Bodensee Fischfilets nach Fang | Sesampanade  

lauwarmer Linsensalat | Knoblauch | Petersilie | Zitronen-Limettennote 

 
Fischfilets mit Estragon-Senfsoße  28,10 € 
Gebratene Fischfilets nach Fang | Estragon-Senfsoße | Tagliatelle 

 
Fischfilets vom Grill  29,90 € 
Gebratene Bodensee-Fischfilets nach Fang  

Tomaten-Oliven-Zucchini-Ragout | Bratkartoffeln  
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Käsespätzle  16,60 € 
Eierspätzle | Bergkäse | Emmentaler | geschmelzte Zwiebeln | Blattsalat 

 
Spinatspätzle  17,70 € 
Spinatspätzle | Schwammerl in Rahm | Zwiebeln | Knoblauch 

 

Falafel an Sesam-Paprikasalat  17,40 € 
Hausgemachte, gebackene Falafel | Hummus-Creme  

Sesam-Paprikasalat | Zitronen-Limettendressing 

 
Mediterraner Gemüseteller  19,80 € 
In Olivenöl gegrilltes Gemüse | Sour Cream | Kartoffelrösti  

 

Steinpilz-Ricotta Ravioli   22,10 € 
Steinpilz-Ricotta-Ravioli | Salbeibutter | Parmesanspähne  

 

Getrüffelte Tagliatelle mit Edelpilzen    22,10 € 
Getrüffelte Tagliatelle | Kräuterseitlinge | Austernpilze | Champignons  

 

 

Kinderteller 
 

Pommes Frites Teller  5,40 € 
 
Spätzle in Rahmsoße  5,40 € 
 
Kinderkäsespätzle mit Röstzwiebeln  7,70 € 
 
Chicken Nuggets mit Pommes Frites  8,10 € 
 
Kinderschnitzel mit Pommes Frites  8,80 € 
 
Fischknusperle mit Kartoffelsalat  9,10 € 
 
  



 
 

 

 

Affogato  5,50 € 
Eine Kugel Vanilleeis | Espresso 

 
Joghurteis mit Basilikumzucker  6,60 € 
Eine Kugel Joghurteis | Früchteragout | Basilikumzucker 

 
Gemischtes Eis 
Drei Kugeln Eis  6,60 € 

Mit Sahne   7,70 € 

 
Bodensee-Apfelküchle  8,80 € 
Im Bierteig gebackene Apfelringe | Puderzucker | Vanilleeis | Sahne 

 

Marillenknödel  8,80 € 
Gekochte Quarkknödel | Marillenfüllung | Vanillesoße | Sahne 

 
Schokoladenbrownie  8,80 € 
Lauwarmer Schokoladenbrownie | Walnusseis | Sahne  

 


