Spargel auf der Saisonkarte!

Unseren taglich frischen Stangenspargel beziehen wir vom Spargelbauer Landerer,
der seit 1995 in der Umgebung rund um Tettnang Spargel in bester Qualitat kultiviert.

Mit viel Liebe zur Region und zur Saison servieren wir euch daraus feine, frilhlingshafte Genussmomente.
Vorspeisen

Spargelcremesuppe 8,90 €

Gebunde Suppe aus Tettnanger Stangenspargel | Spargeleinlage | Barlauchol

Spargel-Rhabarber-Salat 14,90 €
Gebratener griner Spargelsalat | Rhabarber | Blattspinat | Radieschen | CroGtons

Honig-Senf-Dressing

Beeftatar auf Spargelsalat 17,90 €
Handgeschnittenes Tatar vom Rinderfilet | griiner und weiler Spargelsalat | Kaviar des Feldes

rote Zwiebeln | Brotchips
Hauptspeisen

Spargelwraps mit Avocadocreme 22,90 €
Tettnanger Stangenspargel | im Weizenwrap | pikante Avocadocreme | Tomaten | Rucola

Spargelrisotto 24,90 €

Cremiges Risotto | griiner und weiRer Spargel | Kirschtomaten | Parmesan | Barlauchol

Spargel-Barlauch-Tagliolini 24,90 €

Frische Tagliolini | griner und weiBer Spargel | Barlauchpesto | Kirschtomaten | Parmesan

Stangenspargel Klassisch 26,90 €
Tettnanger Stangenspargel | Petersilienkartoffeln oder Krauterfladle

Wahlweise mit zerlasserner Butter | Sauce Hollandaise | Barlauchhollandaise

mit Schweinefilet 32,90 €
mit Hechtfilet 34,90 £
mit Rumpsteak 36,90 €
Knusprige Spargelrélichen 28,90 €

In feiner Panade gebackener Tettnanger Stangenspargel

im Schinken-Kase Mantel | Barlauchhollandaise | Petersilienkartoffeln

Seesaibling an Spargelrisotto 34,90 €

Gebratenes Bodensee-Saiblingsfilet | Beurre Blanc | griiner und weiRer Spargel | cremiges Risotto
Dessert

Rhababercrumble 8,90 €

Warme, saftige Rhabarberstiicke | Streuselkruste | Vanilleeis | frische Beeren

Erdbeeren-Panna-Cotta 8,90 €

Fruchtige Panna-Cotta | Erdbeeren | Spargelsalat



